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YJENU SOIR, WEEKEND ET JOURS FERIERS ——

MISE EN BOUCHE
APPETIZER

OEUF MEURETTE
POACHED EGG INTO RED WINE SAUCE

ENTREES A PARTAGER
STARIERSZFUO 5 HA RE

CAVIAR DE LA
CROIX ROUSSE
CAVIAR OF THE CROIX ROUSSE

LENTILS, SHALLOT WITH
VINAIGRETTE

SALADE
LYONNAISE
LETTUECE, BAGON,

CROUTONS, A POACHED
EGG WITH VINAIGRETTE

SAUCISSON CHAUD BRIOCHE
MAISON CELLERIER SAUCE AU VIN

PISTACHIO BRIOCHE HOT SAUSAGE
WITH ITS WINE SAUCE

CHOIX DU PLAT
CHOICE OF A HOT DISH

TABLIER DE SAPEUR

SAPPER’'S APRON (VEAL TRIPES
MARINATED IN WHITE WINE AND FRIED)

QUENELLE DE BROCHET,
SAUCE LANGOUSTINES

PIKE QUENELLE LOBSTER SAUCE

TETE DE VEAU, LEGUMES
VAPEUR, SAUCE GRIBICHE

VEAL'S HEAD WITH STEAMED VEGETABLES
AND GRIBICHE SAUCE

GATEAU DE FOIE DE
VOLAILLE DE MONSIEUR
JEAN LUC PLASSE

POULTRY LIVER CAKE
BY MR JEAN LUC PLASSE

ANDOUILLETTE “BRAILLON™
MOUTARDE A L'ANCIENNE

ANDOUILLETTE "BRAILLON™
WITH OLD STYLE MUSTARD

CIVET DE JOUES DE PORC
STEW OF PORK CHEELCKS

RIS DE VEAU A LA
CREME & MORILLES (supp. 12€)

SWEETBREADS COOKED
WITH CREAM AND MORELS

LE CLASSIQUE SAUCISSON
LYONNAIS, SAUCE VIN ROUGE
POMMES VAPEUR

HOT LYONNAIS PORK SAUSAGE INTO
RED WINE SAUCE WITH POTATOES
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34 e uros

TROU LYONNAIS
TROU OF LYON (dinner break)

CHOIX DU FROMAGE
CiH0 AV CEGOF / CHEESE

DEMI SAINT CERVELLE DES CANUTS
MARCELLIN CERVELLE DES CANUTS
HALF ST MARCELLIN (CANUTS BRAIN: A LYON CHEESE SPECIALITY)

CHOIX DU DESSERT
CHOICE OF DESSERT

LA FAMEUSE TARTE POIRE POCHEE
AUX PBA}INES AU VIN ROUGE
DES FEDERATIONS POACHED PEAR INTO
THE FAMOUS PRALINE TART RED WINE SAUCE

OF CAFE DES FEDERATIONS

MOUSSE AU CHOCOLAT BABA AU RHUM

HOMEMADE CHOCOLATE MOUSSE RUM BABA

OEUFS A LA NEIGE SALADE DE FRUITS FRAIS
FLOATING ISLAND FRESH FRUIT SALAD

La liste contenant des allergenes des differents produits a |la carte est disponible aupres de notre personnel en salle.
The list of allergens which could be found in our products is available with our waiting staff.

Les origines des viandes sont sur ardoise et disponible egalement aupres de notre personnel de salle.
The origin of the different meats is noticed or available with our waiting staff.

Prix net en euros, service inclus. Price in euros, service is included. HOMEMADE*

Le Cafe des Fedérations s'engage a reduire son impact environnemental et a soutenir les producteurs locaux. Nous sommes un établissement
eco-responsable et durable avec un systeme de traitement des dechets organiques et de revalorisation en terraux pour les agriculteurs locaux.



®T SI VOUS VENIEZ
DINER EN MUSIQUE ?

TOUS LES 1ER ET 3EME JEUDI DU MOIS
NOUS ORGANISONS DES SOIREES MUSICALES !

AU PROGRAMME




|A BOUTIQUE DES TEDERATIONS

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES
EN FRANCE AVEC AMOUR

- TABLIER BROD
55 EUROS

9% VERRES / SERVIETTES =&
UN : 9 EUROS - SIX : 45 EUROS

Q0SETTE ET SAUCISSON LYONNAIS =&
29 EUROS




UN GONE UN CANUT

UNE FENOTTE UN CAILLON
UN MACHON UNE VOGUE
LES GRATONS LA FICELLE

LE POT UNE TRABOULE
UNE ROSETTE LES PIEDS-HUMIDES
UNE BUGNE LA COLLINE QUI PRIE

UNE MERE LYONNAISE LA COLLINE QUI TRAVAILLE

SUIVEZ-NOUS CONNECTEZ-VOUS
SUR INSTAGRAM AU WIFI DU RESTAURANT!

@cafedesfederations

le_cafe_des_federations

ET TAGEZ NOUS MOT DE PASSE :
SUR VOS PHOTOS! dejal50ans
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